


Das N.i.L. versteht sich als ein Ort für Menschen, 
die anregende Kommunikation, entspannte 
Atmosphäre, angenehmes Ambiente und 
qualitativ hochwertige Speisen als Einheit erleben 
wollen.

Es bietet einen Rahmen, in dem Essen und Freude 
die gleiche Bedeutung erhalten.

Nehmen Sie sich bei uns die Zeit, wieder einmal 
etwas für das eigene Wohlbefinden zu tun.
Seien Sie unser Gast und genießen Sie die stets 
frisch zubereiteten und gesunden Speisen.

Kosten Sie jeden Tag voll aus  -  mit Wellfood 
zum Frühstück, zum Mittag, am Abend  und mit 
kleinen Snacks zwischendurch.

Wir servieren Ihnen Frische vom Feinsten 
und sind Gastgeber mit Leib und Seele,  
nehmen Sie uns beim Wort!

Neue innovative Lebenslust

N.i .L.   barvital



F r ü h s t ü c k

Fit in den Tag

F r ü h s t ü c k

Das Frühstück ist nicht nur die wichtigste Mahlzeit des Tages, 
sondern schafft auch die Grundlage für einen guten Start in 
den Tag! Hochwertige Proteine und Vitamine, wie sie im vollen 
Korn, in Säften und Milchprodukten enthalten sind, sorgen für 
Konzentrations- und Leistungsfähigkeit. 

Französisches Frühstück	 €	 5,90
Heißgetränk nach Wahl, 0,1 frisch gepresster 
Orangensaft, 2 Croissants, Butter,
hausgemachte Konfitüre, Frischkäse 

N.i.L. Frühstück - vegetarisch	 €	 7,50
Heißgetränk nach Wahl, 0,1 frisch gepresster  
Orangensaft, Brotkorb mit Brötchen, 
Ciabatta & Vollkornbrot, Butter, hausgemachte 
Konfitüre, Käse, Kräuterquark, gekochtes Ei   

N.i.L. Frühstück - mediterran	 €	 8,50
Heißgetränk nach Wahl, 0,1 frisch gepresster  
Orangensaft, Brotkorb mit Ciabatta und 
Brötchen, Butter, hausgemachte Konfitüre, 
luftgetrockneter Serranoschinken1,2, Salami1,2

und Tomate-Mozzarella mit Balsamico & Olivenöl    

Fitness Frühstück	 €	 8,90
Heißgetränk nach Wahl, 0,1 frisch gepresster 
Orangensaft, Brotkorb mit Mehrkornbrötchen & 
Vollkornbrot, Butter, hausgem. Kräuterquark, Käse, 
hausgemachte Konfitüre, jeweils eine kleine Portion 
Bircher Müsli, frische Früchte, Quarkcreme  

Verwöhn Frühstück	 €	 9,90
Heißgetränk nach Wahl, 0,1 frisch gepresster
Orangensaft, großer gemischter Brotkorb mit 
Brötchen, Ciabatta, Vollkornbrot und 1 Croissant, 
Butter, hausgemachte Konfitüre, Minischale Obstsalat, 
geräucherter Lachs mit Meerrettichsahne, luftgetrockneter 
Serranoschinken1,2, Aufschnitt1,2, Käse, Portion Rührei mit 
Schnittlauch

Stellen Sie sich Ihr Frühstück nach Lust und 
Laune aus den Bereichen Vital oder Panini 
zusammen:

Vital-Frühstück   komplett            	 €	 5,60 
Wählen Sie zwischen Müsli, Obstsalat oder 
Quarkcreme  -  dazu servieren wir ein Heißgetränk 
Ihrer Wahl und einen 0,1 frisch gepressten Orangensaft 

mit Bircher Müsli
mit Crunchy Müsli (mit Milch oder Joghurt)	
mit frischem Obstsalat	
mit Quarkcreme und frischen Früchten	

Panini-Frühstück    komplett	 €	 5,60 
Frisch zubereitetes Panini nach Ihrer Wahl*, 
serviert mit 0,1 frisch gepresstem Orangensaft  
und einem Heißgetränk Ihrer Wahl   

mit Rührei & Schnittlauch	
mit Rührei & Serranoschinken1,2	  
mit holländischem Leerdammer Käse 

mit Mozzarella, Tomate, Ruccola 	
mit Ziegengouda & Serranoschinken1,2	  
mit Salami1,2, getrockneten Tomaten & Kresse 
mit geräuchertem Lachs und Sahnemeerrettich	

* Anstelle eines Paninis können Sie sich auch gern eines der 
frisch zubereiteten Vital Brote aus unserer Vitrine aussuchen

Einzelbestellungen 

Crunchy Müsli mit Milch oder Joghurt	 €	 2,70

Bircher Müsli	 €	 2,70

Frischer Obstsalat	 €	 2,70

Quarkcreme mit frischen Früchten	 €	 2,70

Portion Rührei	 €	 2,70

Bitte beachten Sie auch die reiche Auswahl 
an frisch zubereiteten Vital-Broten und Brötchen 
in unserer Vitrine                                                       ab 	€	 1,90 



Unsere Säfte werden frisch und individuell für Sie gepresst. 
Nur so kann sich das enorme Vitamin-, Mineralstoff-
und Enzympotential unserer reinen Säfte voll entfalten 
und uneingeschränkt Ihrem körperlichen wie geistigen 
Wohlbefinden zu Gute kommen.

Frisch gepresste Säfte 

Spanische Sonne	 Gl. 0,2 	 €	 2,50
Orangen pur, 100% frisch gepresst 	 Gl. 0,3 	 €	 3,20
Der Vitamin C-Kick für den Tag 			 

Immun Pur	 Gl. 0,2 	 €	 2,50
Grapefruitsaft mit einem Hauch Cranberry	 Gl. 0,3 	 €	 3,20
Ein Füllhorn an Nährstoffen 			 

Stressfrei  	 Gl. 0,2 	 €	 2,70
Ananas pur, 100 % frisch gepresst	 Gl. 0,3 	 €	 3,70
Unterstützt den Stressabbau			 

Schlechtwetter Paket 	 Gl. 0,2 	 €	 2,70
Apfel, Karotte, Zitrone, Orange	 Gl. 0,3 	 €	 3,70
Stärkt die Abwehrkräfte 				  

Morgenröte 	 Gl. 0,2 	 €	 2,70
Rote Beete, Orange, Apfel, Zitrone	 Gl. 0,3 	 €	 3,70
Förderlich für einen frischen Teint 

Energieschub	 Gl. 0,2 	 €	 2,70
Karotte, Sellerie, Apfel, Ingwer	 Gl. 0,3 	 €	 3,70
Wirkt reinigend und entgiftend 

Südsee-Sehnsucht 	 Gl. 0,2 	 €	 2,90
Ananas, Kiwi, Mango, Orange	 Gl. 0,3 	 €	 3,90
Beruhigt Seele und Geist 				  
	

S ä f t e

Wohlfühldrinks

S a l a t e

Fit wie nie  -  Salate

Vitamine und Mineralien ohne Ende und fast kein Fett: 
Salate sind das Optimum für Fitnessfreaks! 
Lassen Sie sich überraschen, wie gut Gesundes schmecken 
kann.

Basis Salat   		  €	5,90
Unsere Basis-Salatmischung besteht aus hochwertigen Blattsalaten, 
z.B.: Ruccola, Frisee, Lollo Rosso, Lollo Bionda, Radiccio, Eichblatt,
Babyleaf, kombiniert mit Tomaten, Gurken, Paprika, saisonaler Rohkost 

Ruccolasalat 		  €	6,90 
mit Tomaten, Pinienkernen, Balsamico und frisch gehobeltem 
Parmesankäse

Hausgemachte Dressings:
- Balsamico-Dressing (leicht säuerlich mit Dijon-Senf)
- French-Dressing (aromatisch mild mit einem Hauch von Knoblauch)

Beilagen zum Salat:

Geflügel
Hähnchenbrust „Pesto“, rote Zwiebeln, 
    Tomaten, grünes Pesto mit Pinienkernen	 zzgl.	 €	 3,20
Hähnchenbrust „Asia“, geröstete Erdnüsse, 
    Sojasprossen, Zuckerschoten, Koriander	 zzgl.	 €	 3,20
Hähnchenbrust „Mediterran“, getrocknete 
    Tomaten, Oliven	 zzgl.	 €	 3,20   

Vegetarisch
eingelegter Schafkäse, Oliven, Weintrauben,
    rosa Beeren	 zzgl.	 €	 3,20
Avocadospalten, Orangenfilets, geröstete 
    Pinienkerne, Ziegenfrischkäse	 zzgl.	 €	 3,90 

Fisch
Lachsfilet in Zitronen-Dill-Butter, Brokkoli,
    Sesam	 zzgl.	 €	 3,90 
St. Pierre, rote Zwiebeln, Oliven, 
    Petersilie	 zzgl.	 €	 4,20 
gebratene Scampi, frischer Knoblauch, 
    Tomaten, Zwiebeln 	 zzgl.	 €	 4,90
gebratene Scampi, frische Ananas, Kokos,
    Mangold	 zzgl.	 €	 4,90 

Rind & Lamm
Rinderfilet, Sesam, Bambus, Sprossen, 
    Chili, Limette, Koriander	 zzgl.	 €	 4,90
Rinderfilet, Champignons, Zwiebeln, 
    schwarzer Peffer 	 zzgl.	 €	 4,90
Rinderfilet & Scampi, Ingwer, Honig,
    Chili 	 zzgl.	 €	 5,50
Lammrückenstreifen, Honig, Rosmarin,  
    Balsamico, Äpfel, Zwiebeln	 zzgl. 	 €	 5,50 

Zu jedem Salat reichen wir eine gute Portion Brot. 
Nachbestellung einer weiteren Portion Brot berechnen wir mit € 0,90.



Pa s t a

Der Unterschied liegt in der Frische!

Pa s t a

Pastasorten: 
 

Rigatoni  	 Ital. kurze Röhrennudeln, die Penne 	
		  ähneln, aber gerade abgeschnitten sind
Spaghetti	 werden bei unserer Herstellung durch
		  eine Bronzedüse gepresst und nehmen 	
		  aufgrund der rauen Oberfläche die Sauce
		  besonders gut auf			 
Tagliatelle	 Ital. 8 mm breite Bandnudeln;
		  der Klassiker unter den Nudeln
Vollkornpasta	 hergestellt aus reinem Dinkelvollkornmehl

Wir verwenden ausschließlich frische handgefertigte 
Nudeln, die sich auszeichnen durch ihren besonderen 
Eigengeschmack und typisch festen Biss!
In nur wenigen Minuten von unseren Köchen vor Ihren Augen 
mit frischen Zutaten Ihrer Wahl zubereitet, entwickelt sich jedes 
Pastagericht zu einem echten Powerfood. 
Basierend auf unseren Rezepturen können Sie dem Koch 
sagen, welche Vorlieben Sie haben. Eher scharf oder doch kein 
Knoblauch, lieber weniger Oliven, aber bitte mehr Chili: 
Kein Problem. Sie entscheiden selbst! 
Alle Pastagerichte werden mit frisch gehobeltem Parmesan 
serviert. Nachbestellung einer weiteren Portion Parmesan 
berechnen wir mit 1,00 €.
Für Kinder bis 12 Jahren können Sie gern halbe Pasta-Portionen 
erhalten. 

Tagesfrische Kreationen  

Täglich finden Sie an unserer Tafel neue Gerichte, die unser 
Küchenteam je nach Saison und aktueller Marktlage für Sie 
kreiert. So wird es auch Stammgästen nie langweilig!

Pasta - Rind & Serrano
mit mediterraner Hackfleischsauce, Oregano, 
	 Zwiebeln, Tomaten, Cornichons, frischen Kräutern  	 €	 5,90 
mit luftgetrocknetem Serranoschinken, Weißwein-		
	 sahne, Tomaten, Zwiebeln, Petersilie	 €	 6,90
mit Rinderfiletstreifen in Rotweinsauce, Salbei, Äpfeln,
	 Zwiebeln, Balsamico 	 €	 8,90
mit Rinderfiletstreifen, Dijonsenf, Orangenfilets,
	 Lauch, Tomaten, Zwiebeln, Sahne	 €	 8,90
mit Rinderfiletstreifen, Gorgonzolarahm, getrockneten 
	 Tomaten, Zwiebeln, Ruccola, Zuckerschoten	 €	 9,50 
mit Rinderfiletstreifen, Sojasprossen, Bambus, Zucker-
	 schoten, Paprika, Chili, Limette, Kokos, Sesam 	 €	 9,50
mit luftgetrocknetem Serranoschinken1,2, Steinpilzen, 	
	 Champignons, schwarzem Pfeffer, Sahne  	 €	 9,90

Pasta - vegetarisch	

mit Knoblauch, Petersilie, Oliven und Chili
	 in kalt gepresstem Olivenöl	 €	 5,90
mit Tomatensauce, Zwiebeln, frischen Tomaten,
	 frischem Basilikum  	 €	 5,90
mit asiatischem Gemüsecurry in Sesam-Sojasauce, 
	 frischem Ingwer, Chili	 €	 6,20
mit grünem Pesto, Pinienkernen, getrockneten 
	 Tomaten 	 €	 6,90
mit Schafkäse, Oliven, Tomaten, roten Zwiebeln,
	 Rosmarin, Pinienkernen	 €	 7,90
mit Gorgonzola, Ruccola-Blättern, Kürbiskernen, 
	 Rahm	 €	 7,90
mit Steinpilzen, Zwiebeln, Petersilie, Knoblauch,
	 Weißwein-Sauce	 €	 8,90

Pasta - Geflügel	
mit Hähnchenbrust in Meerrettichsahnesauce, 
	 Karotten, Schnittlauch, Zucchini, Zwiebeln 	 €	 7,90
mit Hähnchenbrust in Erdnusssauce, Koriander, 
	 Limette, Petersilie, Ingwer, Chili	 €	 7,90
mit Hähnchenbrust, Koriander, Paprika, Tomaten, 
	 Zwiebeln	 €	 7,90
mit Hähnchenbrust, frischen Champignons, 
	 Zwiebeln, Sahne  	 €	 7,90
mit Hähnchenbrust in Pestosauce, getrockneten 
	 Tomaten, Oliven, Zwiebeln, Pinienkernen	 €	 8,50
mit Hähnchenbrust, Bambus, Chili, Ingwer, 
	 Kokosmilch, Lauch, Karotte, Sesam	 €	 8,90
mit Maracuja-Huhn, asiatischem Gemüse,
 	 Ziegenfrischkäse 	 €	 9,50

Pasta - Fisch
mit frischem Lachs, Karotten, Lauch, Estragon, 
	 leichter Weißwein-Sahnesauce 	 €	 8,90
mit frischem Lachs, Wodka, Zuckerschoten, 
	 Limette, Tomaten, Zwiebeln, Sahne 	 €	 8,90
mit gebratenen Scampi, Knoblauch, rotem Chili, 
	 Petersilie, Tomaten, Zwiebeln	 €	 8,90
mit gebratenen Scampi, frischem Dill, Lauch, 
	 Zwiebeln, Curry, Sahne	 €	 8,90
mit Lachsfilet, Scampi, Zuckerschoten, Sesam,
	 Curry-Orangen-Kokossauce	 €	 9,50
mit Scampi & Rinderfiletstreifen, frischem Kerbel, 
	 Knoblauch, Zucchini, Tomaten, Paprika	 €	 9,50
mit St. Pierre in Dijon-Weißwein-Sauce, 
	 Steinpilzen, roten Zwiebeln	 €	 9,90

Handgefertigte gefüllte Ravioli         ab	 €	 9,50 
Nach Angebot und Saison - Hinweise auf unserer Tafel. 



M e e r s a l z - K a r t o f f e l n

Basis einer gesunden Ernährung

K l e i n e  G e r i c h t e

Genuss in Vielfalt

Meersalz-Kartoffeln		  €	3,50 
Kleine Kartoffeln nach spanischer Art  
in Meersalzwasser gekocht incl. einer Mojo	
	

jede weitere Portion Mojo 		  €	 1,20
	

Rote Mojo: Paprika, Tomate, Chili, Olivenöl, Knoblauch			 
Grüne Mojo: Petersilie, Koriander, Ruccola, Kerbel, Schnitt-
lauch, Limette, Mandeln, Olivenöl, Knoblauch, Parmesan
Weiße Mojo: Joghurt, Ingwer, Limette, Koriander, Schnitt-
lauch, Quark, Olivenöl, o h n e  Knoblauch	

Beilagen zu den Meersalz-Kartoffeln:

Vegetarisch
kleiner Basissalat	 zzgl.	 €	 3,90 
eingelegter Schafkäse, Oliven, Lauch,  
      rosa Beeren 	 zzgl.	 €	 3,90 
gebratenes Gemüse, Soja, Chili, 
      Sesam, Sojasprossen 	 zzgl.	 €	 3,90

Geflügel
Tandoori-Hähnchen, Paprika, Tomaten, 
      Zwiebeln	 zzgl.   	 €	 3,90
Hähnchenbrust, grünes Pesto mit 
      Pinienkernen, Tomaten, rote Zwiebeln	 zzgl.	 €	 3,90
Hähnchenbrust, Erdnuss-Sauce, Chili, 
      Limette, Zuckerschoten, Koriander	 zzgl.   	 €	 4,20

Fisch
Lachsfilet, Tomaten, Zwiebeln, Limette,
      Dill	 zzgl.	 €	 3,90
Scampi, Zwiebeln, Tomaten, Lauch,
      Limette 	 zzgl. 	 €	 4,90
St. Pierre in Dijon-Weißwein-Sauce, 
      Steinpilze, rote Zwiebeln        	 zzgl. 	 €	 4,90

Rind & Lamm
Rinderfiletstreifen, Champignons, 
      Zwiebeln	 zzgl. 	 €	 4,90
Rinderfiletstreifen in Gorgonzolarahm,
      Ruccola, getrocknete Tomaten	 zzgl. 	 €	 5,50 
Lammrückenstreifen, Honig, Rosmarin,
      Balsamico, Äpfel, Zwiebeln	 zzgl. 	 €	 5,50 

Sie lieben es, hiervon und davon zu naschen? Dann sind Sie 
auf dieser Seite genau richtig! Stellen Sie sich unsere 
aromatischen Kleinigkeiten nach Lust und Laune zusammen.

Suppe	     ab	 €	 3,90
Unsere Suppenkreationen wechseln ständig 
nach Saison und aktueller Marktlage.
Informationen finden Sie an der Tafel.	

Geröstetes N.i.L. - Brot
mit frischem Knoblauch, Olivenöl		  €	 1,50

mit Tomate, Basilikum, Olivenöl, Balsamico		  €	 1,80

mit gratiniertem Ziegenkäse, Thymian, Honig		  €	 2,80 

mit gratiniertem Gorgonzola, Birnenspalten		  €	 2,80

mit Tomate, Mozzarella, Ruccola - mit Parmesan gratiniert	 €	 2,80

mit luftgetrocknetem Serranoschinken1,2 		  €	 2,80

Pikante Kleinigkeiten  
Hausgemachte Quiche		  €	 3,90

Eingelegter Schafkäse mit rosa Beeren 
und Brot		  €	 4,90

Kleine Portion gebratene Scampi mit Aioli 
und Brot		  €	 5,90

Kleine Portion gedünstetes Wokgemüse in 
Sojasauce, Limette & Sesam mit Brot		  €	 5,90

Anti Pasti Teller aus unserer Vitrine 
mit Brot		  €	 6,50    

Käseauswahl  		  €	 7,50
Eine Auswahl verschiedener Käsesorten  
serviert mit Trauben, Oliven, Brot & Butter 		

N.i.L.- Spezialitäten-Teller   		  €	 9,90 
Eine Zusammenstellung tagesfrischer N.i.L.- 
Köstlichkeiten: Anti Pasti aus der Vitrine,
asiatisch gewürzter Hähnchenspieß, Oliven,
getrocknete Tomaten, luftgetrockneter Serrano-
schinken1,2, verschiedene Käsesorten; serviert mit Brot	



D e s s e r t

Kleine Sünden Café & Schokolade  

G e t r ä n k e

Dessert und Kuchen gelten bei bewusster Ernährung nicht 
mehr als Tabus, wenn man sie in Maßen genießt! Sie können 
Gaumen und Seele in die richtige Balance bringen, und nur, 
weil so manche Desserts Verführung pur verheißen, verstoßen 
sie noch lange nicht gegen alle Wellness-Regeln. 
Genießen Sie mit gutem Gewissen! 

Hausgebackener Kuchen                          	 ab	 €	 1,50 
Bitte beachten Sie das täglich wechselnde 
Angebot in unserer Vitrine
mit Sahne zzgl. € 0,50 € 			    

Português Tarte                                           	 €	 1,30
Portugiesische Spezialität  -  Blätterteigtörtchen 
mit Vanillecreme	

Apfelstrudel 		  €	 3,90
mit Vanillesauce oder Vanilleeis		

Grießflammerie 		  €	 3,90
mit frischem Fruchtpürree 

Tiramisu 		  €	 3,90
Italienische Spezialität mit Mascarpone, Eierlikör, 
Amaretto und Espresso

Crème Brûlée		  €	 3,90  
Französische Spezialität  -  Vanillecreme mit 
karamellisierter Zuckerschicht

Käseauswahl  		  €	 7,50
Eine Auswahl verschiedener Käsesorten  
serviert mit Trauben, Oliven, Brot & Butter 		

TAGESFRISCHE KREATIONEN  
ZUSÄTZLICH ZU UNSERER FESTEN DESSERTKARTE  ZAUBERN 
UNSERE KÖCHE TÄGLICH NEUE DESSERTS UND KUCHEN, 
ÜBER DIE WIR AUF DER TAFEL INFORMIEREN UND IHNEN IN 
DER VITRINE PRÄSENTIEREN.  
LASSEN SIE SICH DURCH EINEN BLICK DARAUF INSPIRIEREN!  

Café & Schokolade

Espresso 		  €	 1,60
Doppelter Espresso		  €	 2,40

Kaffee Crème 		  €	 1,90
Doppelter Kaffee Crème		  €	 2,60

Cappuccino 		  €	 2,20
Doppelter Cappuccino 		  €	 2,60

Latte Macchiato 		  €	 2,50
Kleiner Latte Macchiato		  €	 1,90

Milchkaffee 		  €	 2,50

Schokolade 		  €	 2,50
Feinste Schokolade - Premium Dark		
mit Sahne zzgl. €  0,50			    

Babyccino		  €	 0,50
Für Kinder: Milchschaum mit Schokopulver

Hinweis:
Lactosefreie Milch  	 zzgl.	 €	 0,40
Sirup/Flavour nach Wunsch	 zzgl.	 €	 0,40
Flavour Sorten: Haselnuss, Caramel, Vanille, Zimt-Chili
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Extra Shot  	 zzgl.	 €	 0,50

Specials

Affogato		  €	 2,90
Doppelter heißer Espresso mit einer Kugel Vanilleeis

Eiskaffee		  €	 3,90
Feiner Kaffee mit Vanilleeis und Sahne

Eisschokolade		  €	 3,90
Schokolade mit Vanilleeis und Sahne



G e t r ä n k e

Wellness Tee Sortiment Wasser - Wellness - Saft

Tee im Kännchen

Unsere erlesenen Teespezialitäten servieren wir in Form von 
losem Tee, denn nur diese Art der Zubereitung erfüllt die hohen 
Gaumenansprüche eines Teekenners.
	

TeaSpa Ayurviva - Energy		  €	 2,50
Kräutermischung u.a. aus Ingwer, Apfel, Zimt, 
Rooibos, Malven 
Ein fernöstlicher Genuss für Körperbewusste		
	

TeaSpa Magica - Refresh		  €	 2,50
Kräutermischung u.a. aus Rooibos, Brennessel,
Apfel, Sonnenblume 
Immunstärkung für Alltagskämpfer	
	

Bio Vervenia		  €	 2,50
Kräutermischung aus Verbene (Eisenkraut), 
Zitronenmelisse, Lemonmyrtle	
Eignet sich durch seine komplexe Aromenvielfalt
auch als Digestif 
Kleine Seelenmassage für Stressgeplagte
	

White Fu		  €	 2,50
Edle Mischung aus Topqualitäten weißer Tees, Sencha und
Chun Mee Grüntees sowie Oolongs vermischt mit zarten
Aromen tropischer Früchte 
Erlesene Gourmetkomposition, die ihresgleichen sucht
Vitalisierung für Geist und Körper
	

Rooibos Vanilla  	 	 €	 2,50
süße Geschmacksnote, koffeinfrei, kaum Gerbstoffe		
Das Geschmackserlebnis für alle Sinne
	

Sencha Royal  		  €	 2,50
zarter, leichter Sencha-Grüntee, exotisch fruchtig 
Unterstützt die Entspannung und Körper-Balance
	

Darjeeling Royal  		  €	 2,50
zartblumige Spitzenqualität aus der Sommerpflückung
Der Champagner unter den Teesorten				  
	

Pfefferminz Tee		  €	 2,50
Die ätherischen Öle grob geschnittener Pfefferminzblätter 
sind ein aromatischer Hochgenuss  
Wohltuend für Magen und Atemwege				  
	

Chaipur Latte 		  €	 2,50
Schwarztee mit exotischen Gewürzen und Milch	
Eine exotische Versuchung				  
	

Wasser  
St. Michaelis Deutschland Schleswig-Holstein	 Fl. 0,25	 €	 1,90

St. Michaelis Still Deutschland Schleswig-Holstein	 Fl. 0,25	 €	 1,90

S. Pellegrino Medium Italien Tirol	 Fl. 0,5 	 €	 3,50

Aqua Panna Still Italien Toskana 	 Fl. 0,5 	 €	 3,50

St. Michaelis Deutschland Schleswig-Holstein	 Fl. 0,75 	 €	 4,50

St. Michaelis Still  Deutschland Schleswig-Holstein	 Fl. 0,75 	 €	 4,50

Soft & Wellness
Afri Cola 	 Fl. 0,2 	 €	 2,00

Fritz Cola 	 Fl. 0,2 	 €	 2,00

Fritz Cola zuckerfrei 	 Fl. 0,2 	 €	 2,00

Bluna Orangenlimonade	 Fl. 0,2	 €	 2,00

Almdudler	 Fl. 0,25	 €	 2,50

Bionade Holunder 	 Fl. 0,33	 €	 2,50

Bionade Quitte 	 Fl. 0,33	 €	 2,50

Bionade Litschi 	 Fl. 0,33	 €	 2,50

Bionade Ingwer-Orange	 Fl. 0,33	 €	 2,50

Schweppes Lemon 	 Fl. 0,2 	 €	 2,30

Schweppes Tonic 	 Fl. 0,2 	 €	 2,30

Schweppes Ginger 	 Fl. 0,2 	 €	 2,30

Ice Tea Indian Summer Lemon Gras 	 Fl. 0,33 	 €	 2,50

Ice Tea Indian Summer Peach 	 Fl. 0,33 	 €	 2,50

	
Saft & Schorlen
Apfelsaft trüb	 Gl. 0,2 	 €	 2,00

Apfelsaft-Schorle trüb	 Gl. 0,3 	 €	 2,50 

Apfelsaft-Schorle trüb	 Gl. 0,5 	 €	 3,50

Rhabarbersaft-Schorle 	 Gl. 0,3 	 €	 2,70

Rhabarbersaft-Schorle	 Gl. 0,5	 €	 3,70

Ananassaft-Schorle	 Gl. 0,3	 €	 2,70

Ananassaft -Schorle	 Gl. 0,5	 €	 3,70

Maracuja-Nektar-Schorle	 Gl. 0,3	 €	 2,70

Maracuja-Nektar-Schorle	 Gl. 0,5	 €	 3,70

DIE INFORMATIONEN ÜBER UNSERE FRISCH GEPRESSTEN 
SÄFTE STEHEN IM VORDEREN TEIL DER KARTE.

G e t r ä n k e
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Wein - Prosecco - Champagner

Weiß offen

Pinot Grigio, Italien	 Gl. 0,1 	 €	 2,20
Klassisch trocken, leicht & unkompliziert	 Gl. 0,2 	 €	  3,70

Weißer Burgunder, Deutschland	 Gl. 0,1 	 €	  2,70
Trocken, frisch, fruchtig, elegant	 Gl. 0,2 	 €	  4,70
Hans Lang, Rheingau

Riesling, Deutschland	 Gl. 0,1 	 €	  2,70
Sortentypischer Riesling, frisch, fruchtig	 Gl. 0,2 	 €	  4,70

Sauvignon Blanc, Südafrika	 Gl. 0,1 	 €	  2,90
Trocken, lebendig, erfrischend, klassische Struktur 	 Gl. 0,2 	 €	  4,90

Weinschorle	 Gl. 0,2 	 €	 3,20

Rot offen

Montepulciano d`Abruzzo, Italien 	 Gl. 0,1 	 €	 2,20
Trocken, feine Struktur, ausgewogen	 Gl. 0,2 	 €	  3,70

Merlot, Frankreich	 Gl. 0,1 	 €	  2,50
Trocken, weiche Struktur, samtig, harmonisch 	 Gl. 0,2 	 €	  4,20

Shiraz, Südafrika	 Gl. 0,1 	 €	  2,70
Trocken, feinwürzig, elegante Struktur 	 Gl. 0,2 	 €	  4,70

Rioja Tempranillo, Spanien	 Gl. 0,1 	 €	  2,70
Tief dunkelrot, samtig mild   	 Gl. 0,2 	 €	  4,70

Rosé offen & Flasche

Shiraz Rosé, Südafrika
Trocken, fruchtig, Aromen von reifen Beeren-	 Gl. 0,1 	 €	  2,90
früchten, ausgewogen und erfrischend	 Gl. 0,2 	 €	  4,90
	 Fl. 0,75	 €	15,90

Prosecco
 

Villa Sandi Frizzante, Italien		  Gl. 0,1 	 €	  2,70
Trocken, fruchtig		  Gl. 0,2	 €	  4,70
			   Fl. 0,75	 €	 14,90

Prosecco Aperol	 Gl. 0,2	 €	 4,90   
Prosecco mit dem fruchtig bitteren Aperitif 

Champagner 
 

Moet & Chandon Brut 		  Fl. 0,2 	 €	21,50
Moet & Chandon Brut		  Fl. 0,75	 €	59,90

Wein Flaschen

Flaschenweine 

Weiß

Sauvignon Blanc, Südafrika 		  Fl.  0,75 	 €	15,90
Trocken, lebendig, erfrischend, klassische Struktur
Weingut Bergsig Estate 

Riesling, Deutschland  		  Fl.  0,75 	 €	15,90
Sortentypischer Riesling, frisch, fruchtig, trocken
Weingut Selbach, Mosel

Grauer Burgunder, Deutschland	 Fl.  0,75 	 €	16,90
Noten von Lilienblüten und weißem Pfirsich
Weingut Gysler, Rheinhessen

Chardonnay, Argentinien 		  Fl.  0,75 	 €	16,90
Gold schimmernd mit leichter Holznote, 
ausgewogene Frucht
Weingut Finca Flichman 				  

Rot

Shiraz, Südafrika 		  Fl.  0,75 	 €	15,90
Trocken, feinwürzig, elegante Struktur 
Weingut Simonsvlei

Rioja Tempranillo, Spanien  		  Fl.  0,75 	 €	15,90
Samtig mild, tief dunkelrot, Aromen reifer roter Früchte
Weingut San Petro

Merlot , Italien  		  Fl.  0,75 	 €	15,90
Mild, würzig, dezente Säure, kirschrot 
Weingut Casa Defra

Cabernet Sauvignon, Argentinien 	 Fl.  0,75 	 €	16,90
Rassiger Duft, feste Struktur, harmonische Frucht
Weingut Finca Flichman 				  

AKTIONSWEIN  
NEBEN UNSERER FESTEN WEINKARTE BIETEN WIR IHNEN 
STÄNDIG WECHSELNDE AKTIONSWEINE.
INFORMATIONEN HIERZU ERHALTEN SIE VON UNSEREM 
SERVICE UND AN UNSERER TAFEL.
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Hochprozentiges

Aperol3 	 4cl. 	 €	 3,50

Averna 	 4cl. 	 €	 3,50

Bailey`s 	 4cl. 	 €	 3,50

Bacardi	 4cl. 	 €	 3,50

Campari3 	 4cl. 	 €	 3,50

Gin - Bombay Sapphire 	 4cl.	 €	 3,90

Gin - Gordon`s	 4cl. 	 €	 3,50

Grappa 	 4cl. 	 €	 3,50

Havana Club	 4cl.	 €	 3,50

Jägermeister	 4cl. 	 €	 3,50

Licor 43	 4cl. 	 €	 3,50

Martini Doro / Bianco	 4cl. 	 €	 3,50

Meyers`s Rum	 4cl. 	 €	 3,90

Obstler	 4cl. 	 €	 3,50

Osborne Veterano	 4cl. 	 €	 3,50

Pastis 513 	 4cl. 	 €	 3,50

Pernod 	 4cl. 	 €	 3,50

Ramazotti	 4cl. 	 €	 3,50

Sambuca 	 4cl. 	 €	 3,50

Sothern Comfort	 4cl. 	 €	 3,50

Tequila Silver / Gold	 4cl.	 €	 3,50

Whiskey - Glenmorangie	 4cl.	 €	 3,90

Wodka Finlandia	 4cl. 	 €	 3,50

Zusatzstoffe : 
1 = Antioxidationsmittel
2 = Konservierungsstoff
3 = Farbstoff

G e t r ä n k e

Hochprozentiges

Bier

Veltins vom Fass	 Gl. 0,2	 €	 1,80

Veltins vom Fass	 Gl. 0,3 	 €	 2,50

Alsterwasser 	 Gl. 0,3 	 €	 2,50

Veltins alkoholfrei	 Fl. 0,33 	 €	 2,50

Malzbier	 Fl. 0,33 	 €	 2,50

Hefeweizen                                      	 Fl. 0,5    	 €	 3,50

Hefeweizen alkoholfrei	 Fl. 0,5    	 €	 3,50

  

Longdrinks & Cocktails	
mit 4 cl Alkohol	

Prosecco Aperol			   €	 4,90   
Fruchtig bitterer Aperitif mit Prosecco

Campari-Orange			   €	 5,90   
Campari mit frisch gepresstem Orangensaft

Pina Colada			   €	 5,90   
Weißer Rum, Kokossirup, Ananassaft, Sahne

Cuba Libre			   €	 5,90   
Havana Club, Cola, Limette

Tequila Sunrise			   €	 5,90   
Tequila, frisch gepresster Orangensaft, Grenadine 

Caipirinha			   €	 5,90   
Pitú, Limette, brauner Zucker

Planter‘s Punch			   €	 5,90   
Brauner Rum, weißer Rum, Grenadine, Zitrone, Orangensaft

Gin Tonic			   €	 5,90   
Gin, Tonic, Zitrone

Bier - Cocktails
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